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VVV-arrangementer
Det sydlige Rhône v/ Henrik Andersen, Maison de Provence – onsdag d.  12. novem​ber 2008 kl. 19:00 – Satellitten Salen, Bymidten 46 – Gæstepris kr. 150 – Tilmelding senest 9/11.
I aften skal vi smage et udvalg på i alt 9 vine fra det sydlige Rhône heraf flere fra den fan​tas​tiske årgang 2005. Der vil være eksempler på de forskellige klassifikationer fra området lige fra Vin de Pays over Côtes du Rhône Villages til Cru vinene: Lirac, Gigondas og Cha​teau​neuf du Pape.

Rhône er mest kendt for sine kraftige og fyldige røde vine, vi skal dog også smage 3 hvide vine produceret på typiske hvide Rhône druer, der giver nogle helt specielle hvidvine, som viser, at området bestemt også har noget at byde på her.

Vinsmagningen vil blive ledsaget af at foredrag om vinene fra det sydlige Rhône inkl. beret​ning om:
· Maison de Provence og baggrunden for dette lille garagevinfirma
· Vinområdet
· Vindyrkningens historie i området, der går helt tilbage til 600 f.kr.
· Det specielle klima i området forårsaget af den berømte Mistral vind
· Gennemgang af de seneste årgange og deres karakteristika
· Gennemgang af de karakteristiske Rhône druer, der for manges vedkommende stort set kun findes her
· Fortællinger og historier om de enkelte vine

Det romantiske Portugal v/ Karsten Riis Laursen – tirsdag d.  13. januar 2009 kl. 19:00 – Satellitten Salen, Bymidten 46 – Gæstepris kr. 200 - Tilmelding 5/1.
ViniPortugal vil sætte fokus på bedre portugisisk vin og har fået ingen ringere end Karsten Riis Laursen til at stå for arrangementet. Og hvem er så Karsten Riis Laursen? Ja han er et af koryfæerne i den danske vinverden, som

· den første Danmarksmester i vinkendskab og vinsmagning i 1979

· fagkonsulent for Danmarks Nationalleksikon, Den Store Danske Encyklopædi. 

· medlem af de mest betydende vinbroderordener, bl.a.

· Confrèrie des Chevaliers du Tastevin, Jurade de Saint Emilion,
· Commanderie du Bontemps de Médoc et de Graves, Les Piliers Chablisiens og
· Confraria do Vinho do Porto. 
· medforfatter til en serie vinbøger: ”Praktisk om vin”, ”Bordeaux”, ”Bourgogne”, ”Alsace” ”Rhônedalen”, ”Tyske Vine”, ”Italiens Vine”, ”Australien”, ”Vine fra Amerika”, ”Portvin” og ”Sydfrankrig”

· foredragsholder gennem de seneste 20 år med flere tusinde foredrag og vinkurser for vinklubber og foreninger overalt i Danmark 

· underviser på Den Danske Vinskole i København.

· vinkommentator i TV-køkkenet i 1980’erne og talrige lokal-TV’er.

· arrangør og leder af vinrejser til Frankrig, Tyskland, Portugal, Spanien, Italien, Californien, Chile, Argentina, Sydafrika og Australien.

Store bourgognevine v/ Lars M. Larsen fra firmaet BedreBourgogne – tirsdag d.  24. februar 2009 kl. 19:00 – Satellitten Salen, Bymidten 46 – Gæstepris kr. 300 – Tilmel​ding senest 15/2.

Hvor længe siden er det, du sidst har smagt en rigtig Vosne Romanee? De hører jo ikke til i den billige ende af prisskalaen – men denne aften skal vi smage det ypperste fra Bourgog​ne. Det er hundedyrt – men så spændende, at bestyrelsen har valgt at tage arrangementet, hvilket kan medføre at vi må tage et arrangement mindre i denne sæson. Så vi prioriterer kvalitet frem for kvalitet.
Lad os nævne BedreBourgognes udvalg, hvor vi skal smage halvdelen.  
	Libertin

	Hautes Cote de Nuits "La Croix"

	HVID Hautes Cote de Nuits "Les Prieure"

	Savigny Les Beaune 

	Fixin 

	Nuits Sants Georges "Les Plateaux" 

	Vosne Romanee "Maizieres Hautes"

	Gevrey Chambertin

	Savigny Les Beaune "Les Narbontons" 

	Beaune "Les Avaux" 

	Vosne Romanee "Les Orveaux"

	Vosne Romanee "Petit Mont"

	Echezeaux

	Grand Echezeaux

	Clos de Vougeot

	Hautes Cote de Nuits 

	Nuits Saints Georges 

	Chambolle Musigny 

	Vosne Romanee "Clos de Reas"
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